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Richtig pflanzen - gesund wachsen - aromatisch genief3en

Szechuanpfeffer (Zanthoxylum piperitum) ist ein faszinierendes, robustes

Geholz mit aromatischen Blattern, duftenden Bliten und dekorativen Friichten.
Die zitronig-frischen Blatter und die rotbraunen Fruchthiillen sind in der Kiiche
vielseitig verwendbar und verleihen Speisen eine unverwechselbare, leicht
prickelnde Wiirze. Mit dem richtigen Standort und etwas Pflege kénnen Sie
sich viele Jahre an diesem besonderen Gewdirzstrauch erfreuen.

0 Das Wichti

Standort

Sonnig bis halbschattig.
Szechuanpfeffer liebt warme,
geschitzte Standorte und
reagiert empfindlich auf Spat-
froste. Ein geschitzter Platz an
der Hauswand oder in einem
geschutzten Gartenbereich

ist ideal.
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Im Friihjahr mit einem organischen
Langzeitdiinger oder Kompost
versorgen. Eine moderate, kali-
betonte Diingung fordert Vitalitat,

Aromabildung und Fruchtansatz.
Nicht tiberdiingen!

Robust und pflegeleicht
Aromatische Blitter und Friichte
Zitronig-frische, prickelnde Wiirze

Fir Garten, Terrasse und Kibel geeignet

Die Blatter von Szechuanpfeffer
haben eine herrlich zitronig-
frische, pfeffrig-wiirzige Note
und eignen sich hervorragend
zum Wirzen von Fleisch, Fisch,
Gemluse und asiatischen
Gerichten.

o Rty pflanzen

Pflanzloch grof3zligig ausheben
und mit humoser, durchléssiger
Erde anreichern. Keine Staunasse!
Pflanzabstand 2-3 m.

Auch fur die Kultur im groRen
Kiibel (mind. 40-60 cm Durch-
messer) auf Terrasse oder Balkon
geeignet.

A Schitt

Ein leichter Formschnitt genligt.
Entfernen Sie im zeitigen Friihjahr
tote, schwache oder stérende
Triebe. Das Geholz bildet auch an
jiingeren Trieben Bluten und
Friichte. Ein zu starker Schnitt
reduziert den Ertrag.

Auch im groRen Kiibel bestens
moglich. Verwenden Sie ein Gefal3
mit mindestens 40-60 cm Durch-
messer, hochwertige, durchlassige
Erde und eine gute Drainage.
RegelmaRig gielRen und im Winter
an einem geschutzten, frostfreien
Ort aufstellen.

Sonniger, geschutzter Standort v

Durchlassiger, humoser Boden
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W Szechuanpfeffer im Kibel
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Die rétlichen Fruchthtillen
sind intensiv aromatisch
und sorgen flir die typische,
leicht prickelnde Scharfe.
Sie werden vor der Verwen-
dung getrocknet und die
schwarzen Samen entfernt.

Regelmalig gielRen, besonders
in den ersten Jahren und in
trockenen Perioden. Der Boden
sollte gleichmaRig feucht sein,
aber keine Staundsse aufweisen.
Im Klbel haufiger gieRen, da die
Erde schneller austrocknet.

Mulchen

Eine Mulchschicht aus Laub,
Grasschnitt oder gehackseltem
Material hédlt den Boden feucht,
unterdriickt Unkraut und fordert
das Bodenleben.

Kein Rindenmulch verwenden,

da dieser den Boden versauern kann.
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e, frische Bl&:ffer
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. rgen fur ene
Gend‘{z;‘hselsézr? gc(fomg Pfeffr/ge

unverw G
! trocknefen Fruch

Mt/nuf:mDe‘;(éqseG‘;wurz und sol(;en er

7<urz vor der Verwendung zerkleine

werden.

Leichter Schnitt
Kein Rindenmulch
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Moderate, kalibetonte Diingung

Besondere Zier- und Genusspflanze



